TINTOMARE WWW.TINTOMARE.CL

CHA TECN
TINTOMARE ICONO 2022

EDICION LIMITADA

@ ORIGEN
DENOMINACION: Valle de Leyda - Santo Domingo
DISTANCIA AL MAR: 5-6kmenlinearecta
RENDIMIENTO: 6.000 kgs/ha

H ANALISIS TECNICO

ALCOHOL: 13,0% Vol.
ACIDEZ: 51g/L
ANO PLANTACION: 2017
VARIEDAD: 100% Syrah

EL VINEDO

EXPOSICION:Las bajas temperaturas generan una
maduracién lenta, logrando uvas de gran concentraciéony una
acidez natural vibrante, clave en vinos de alta gama.

CLIMA :Fuerte influencia marina y neblinas matinales. El clima
presenta condiciones térmicas mediterraneas.

TINTOMA

0.0 SANTO COMINGO.
YALLE DE LEYDA

S UE L O: De origen granitico con sectores arcillosos.

ﬁﬁ VINIFICACION Y GUARDA

COSECHA: Manual,seleccién de racimos

MACERACION: Maceracion en frioy fermentacion en acero
inoxidable para potenciar aromas y color.

GUARDA: Paso por barrica de roble francés para aportar complejidad
y estructura, combinando 50% barrica nueva y 50% de tercer uso.

NOTAS DE CATA

VISTA: Colorrojo purpura profundo conribetes violaceos

N ARIZ: Elegantey compleja, frutas negras y azules, junto a notas
florales de lavanday violetas tipicas del Syrah de clima frio.

B OCA: Vinojugosoy gastronémico, con fresca acidez, taninos
sedososy un final largo y persistente.

%(’\ MARIDAIJE

Carnes grasas a la parrilla (Entrafa, Asado de Tira, Cordero al
palo), charcuteria fina (Jamon Serrano, Prosciutto), pescados
ahumados y quesos semi-maduros.

T° SERVICIO: 14°C-16°C

TINTOMARE — TINTOS FRENTE AL MAR
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