
O R I G E N

D E N O M I N A C I Ó N :  Valle de Leyda · Santo Domingo

D I S T A N C I A  A L  M A R :  5 – 6 km en línea recta

P R O D U C C I Ó N :  6.733 botellas

A N Á L I S I S  T É C N I C O

A L C O H O L : 14,0% Vol.

A C I D E Z : 0,42 g/L

F E C H A  D E  C O S E C H A : Abril

V A R I E D A D : 70% Syrah · 30% Malbec

V I N I F I C A C I Ó N  Y  G U A R D A

C O S E C H A :  Manual, selección de racimos

M A C E R A C I Ó N :  En acero inoxidable, fermentación controlada.

G U A R D A :  Barricas nuevas y usadas de roble francés. 

Aportan estructura sin opacar la fruta.

N O T A S  D E  C A T A

V I S T A :  Intenso color rojo rubí.

N A R I Z :  Frutos del bosque, pimienta y hierbas costeras (romero).

B O C A :  Rica acidez y frescura, cuerpo medio y textura redonda. La 

barrica aporta profundidad sin opacar la fruta.

T I N T O M A R E  — T I N T O S  F R E N T E  A L  M A R

F I C H A  T É C N I C A

Mezcla Tinta
T I N T O M A R E  I C O N O  2 0 2 4

·  E D I C I Ó N  L I M I T A D A  ·

E L  V I Ñ E D O

E X P O S I C I Ó N : Viñedos costeros del Valle de Leyda, muy 
cerca del Pacífico. La influencia marina conserva la acidez y 
desarrolla un perfil fresco y especiado.

C L I M A : Costero, con temperaturas moderadas e influencia 
marina, lo que aporta frescura y notas herbales.

S U E L O : De origen granítico con sectores arcillosos.

M A R I D A J E

Carnes grasas a la parrilla, ahumadas, charcutería y quesos 
maduros.

T ° S E R V I C I O :  15°C – 17°C

W W W . T I N T O M A R E . C L

Cada variedad se vinifica por separado y luego se ensambla, 
buscando equilibrio, complejidad y expresión de origen.
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